
Spécifications du produit
Dimensions externes (L x
L x H) 655 × 450 × 190 mm

Dimensions internes (L x L
x H) 628 × 422 × 178 mm

Poignées Fermées

Parois laterales Fermées

Numéro d'article 30.7-219.117

Poids (kg) 2,18 kg

Résistance à la
température -30°C tot +80°C

Couleur Orange

Fond Fermé, lisse

Quantité par palette 36

Propriétés

Les bacs gerbables pour plaques de cuisson sont
appropriés pour l'entreposage et le transport de
plaques de cuisson (600 x 400 mm).

Numéro d'article: 30.7-219.117

 
Impression possible

Bac gerbable pour plaques de four -
655 x 450 x H 190 mm (fond fermé lisse)
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Description
Dans une boulangerie animée, il y avait un besoin croissant d'une solution efficace pour stocker et transporter des plaques de

cuisson. La quête d'un conteneur empilable approprié a conduit à un modèle spécialement conçu avec des dimensions de 655 x 455

x H 150 mm et une capacité spacieuse de 39,7 litres. Ce conteneur empilable n'était pas juste un conteneur comme les autres ; c'était

une solution de stockage alimentaire avec un fond fermé et lisse ainsi que des parois latérales entièrement fermées. De plus, le

conteneur était réalisé dans une couleur orange fraîche et vibrante qui se démarquait immédiatement dans la boulangerie.

Ce qui rendait ce conteneur empilable si idéal, ce n'étaient pas seulement ses caractéristiques physiques, mais aussi ses astucieux

détails de conception. Les encoches internes au fond étaient un ajout précieux ; elles assuraient que les plaques de cuisson restaient

fermement en place pendant le stockage et le transport, évitant ainsi les dommages.

La nature pratique de ce conteneur a été encore renforcée par les poignées de la même couleur orange vive. Cela a non seulement

facilité le stockage, mais a également considérablement simplifié le transport des plaques de cuisson entre différentes stations de la

boulangerie.

La boulangerie, autrefois un endroit où le stockage était un défi, s'est transformée en un espace organisé et efficace. Les conteneurs

empilables étaient soigneusement empilés, chacun rempli de précieuses plaques de cuisson. Ces conteneurs empilables se sont

avérés être la solution idéale à la fois pour stocker en toute sécurité et déplacer facilement les plaques de cuisson.

Alors que la boulangerie était remplie du parfum du pain frais et des délices sucrés, le conteneur empilable a joué son rôle crucial en

arrière-plan. Il est devenu un outil indispensable, soutenant silencieusement la création et la préservation de la perfection de chaque

produit cuit, améliorant subtilement l'art de la pâtisserie - dans sa frappante couleur orange.

 

Accessoires assortis

99.ZBOV.G

Articles alternatifs

30.7-119.0117 30.7-210.0107 30.7-212.0117 30.7-215.0117
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